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Restauration Collective en circuit court depuis 1996
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Email : contact@stcollectivites.com

MENUS DU 12 AU 18 OCTOBRE 2026

LUNDI 12 MARDI 13 MERCREDI 14 JEUDI 15 MENDREDI 16
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Bien manger aujourd’huj,
pour demain !

Péche au thon

X

Salade aux couleurs de ['Ttalie Salade de mais

Escalope de dinde panée a ) x , el Saucisse de la charcuterie
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Nuggets de pois chiche Bio iy Saucisse végétale
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S SR Collectivités, engagée pour une alimentation saine, durable ¢ gourmande ! aBrg
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Raisin Beignet
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BIOLOGIQUE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages

* Substitution repas sans viande



